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Notas de prova

Um grande vinho, exclusivo, para ocasides especiais.

Método de fermentacao

Geral

Método classico de fermentagdo. Fermentagdo a 28°C. Durante todo o processo fermentativo sao feitas 2 remontagens
diarias utilizando em cada uma delas metade do volume contido na cuba. Apoés a fermentagéo alcodlica € mergulhada a
manta durante 30 dias, durante os quais se procede a extracgado dos taninos suaves, a fermentagdo malolactica e

estabilizagdo natural do vinho.

Estagio

Estagio de 12 meses em barricas de 225Lt de Carvalho Francés de Allier gréo fino da Seguin Moreau. Minimo de 12 meses

em garrafa apés engarrafamento.
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