
Quinta do Rocio 2007

Ficha Técnica

Geral

Data de Colheita
2007

País
Portugal

Terroir
Quinta do Rocio

Região
Lisboa

Castas

Touriga Nacional
Shiraz
Merlot
Grenache

Enologo
Jose Neiv a Correia

Notas de prova
Um grande v inho, exclusiv o, para ocasiões especiais.

Método de fermentação
Método clássico de f ermentação. Fermentação a 28ºC. Durante todo o processo f ermentativ o são f eitas 2 remontagens
diárias utilizando em cada uma delas metade do v olume contido na cuba. Após a f ermentação alcoólica é mergulhada a
manta durante 30 dias, durante os quais se procede à extracção dos taninos suav es, à f ermentação maloláctica e
estabilização natural do v inho.

Estágio
Estágio de 12 meses em barricas de 225Lt de Carv alho Francês de Allier grão f ino da Seguin Moreau. Mínimo de 12 meses
em garraf a após engarraf amento.

Cor
Tinto

E-mail Geral: info@dfjvinhos.com
url: www.dfjvinhos.com
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